INMEDIA, spol. s r.o., Namestie SNP 11, 960 01 Zvolen

Materska skola Havanska 26, KoSice

Priloha ¢&. 1 - Specifikcia predmetu zikazky:

Mlieko a mlie¢né vyrobky

P.¢ Nazov suroviny Specifikacia Balenie |MnozZstvo| MJ | Jednotk. | Jednotk. | Cena celkom DPH ([Cena celkom s
cenabez | cenas bez DPH DPH
DPH DPH
€ € € € €
1 |Maslo ¢erstvé Liptov Cerstvé, min obsah mlie¢neho tuku 82% 125 ¢ 400| kg 13,00 13,65 5200,00 260,00 5 460,00
2 |Maslo erstvé Liptov Cerstvé, min obsah mlieéneho tuku 82% 250 g 50| kg 13,00 13,65 650,00 32,50 682,50
3 [Mlieko Cerstvé polotucné, obsah tuku 1,5% 1 liter 25001 1 0,85 0,89 2 125,00 106,25 2 231,25
— Y -
4 [Mlieko trvanlivé plnotucné, obsah tuku 3,5%,05etrené UHT ohrevom, 1 liter s00[ 1 1,04 1,09 520,00 26,00 546,00
homogenizované
i Y -
5 |Mlicko trvanlivé plnotucné, obsah tuku 1,5%0fetrené UHT ohrevom, 1 liter s00[ 1 07711 o081 385,00 19,25 404,25
homogenizované
7 |Jogurt biely biely smotanovy, min 3% tuku, 150 g, 1000 g, 3000 g 1 kg 70| kg 2,70 2,84 189,00 9,45 198,45
. - - - —
8 |Jogurt ovocny smotanovy {‘;%‘;” smotanovy ovoeny s obsahom tuku najmenej 109, | = 5 300| ks 040 042 120,00 6,00 126,00
9 |Jogurt ovocny smotanovy Jogurt smotanovy s obsahom tuku najmenej 10 %, 130g 130 g 300( ks 0,40 0,42 120,00 6,00 126,00
, , Jogurt ovocny smotanovy s obsahom tuku najmenej 10%,
10 |Jogurt ovocny smotanovy ovocna zlozka min. 20%. bez E. 145 g 145 ¢ 300| ks 0,43 0,45 129,00 6,45 135,45
. i i . [Jogurt ¢okoladovy smotanovy s obsahom tuku
11 [Jogurt cokoladovy smotanovy najmenei10%. 145¢.150g 145 g 300| ks 0,43 0,45 129,00 6,45 135,45
, Jogurt ovocny s pridanou zlozkou BIFIDUS
12 |Jogurt ovocny ACTIREGULARIS, ovocna zlozka 20%. bez E. 120 ¢ 120 g 300| ks 0,53 0,56 159,00 7,95 166,95
13 |Acidofilné mlieko Acidofilné mlieko biele 3,5%, 950 ml 950 ml 50| ks 1,24 1,30 62,00 3,10 65,10
14 |Smotana pochutkova kysla s obsahom tuku 16% 200 ml 201 1 2,99 3,14 59,80 2,99 62,79
Spolu 5% DPH 9 847,80 492,39 10 340,19
Termix termizovany tvarohovy krém - rozne prichute
15 |Termix (vanilkovy, ¢okoladovy) tvaroh min. 48 %, smotana min. 9 g 300| ks 0,31 0,37 93,00 17,67 110,67

6.5 %, balenie 90 g




Smotanovo tvarohovy dezert - rzne prichute, smotana

16 |Smotanovy tvarohovy dezert min.15.5%. susina 37% balenie 80g Dricik 80¢g 300| ks 0,40 0,48 120,00 22,80 142,80
17 [Mlieko ryZové Mlieko ryzové — bezlaktézové rastlinné mlieko 1 51 1 2,41 2,87 12,05 2,29 14,34
18 [Smotana sladka Smotana sladka Cerstva — tuk min. 12 %, balenie 200 ml 200 ml 100] 1 2,99 3,56 299,00 56,81 355,81
19 |Smotana sladka Smotana sladka trvanliva — tuk min. 12 %, balenie 250 ml 250 ml 30| 1 3,22 3,83 96,60 18,35 114,95
20 [Syr taveny Karicka, Bambino |taveny syr jednodruhovy s obsahom 75% syra 1 kg 10| kg 8,06 9,59 80,60 15,31 95,91
21 |Syr taveny Kari¢ka, Bambino [taveny syr jednodruhovy s obsahom 75% syra 100 g 30| kg 10,01 11,91 300,30 57,06 357,36
.. Syr Lucina Cerstvy prirodny syr s obsahom 99,5 %
22 |Syr Lucina tvarohu, bez konzervaénych latok a stabilizatoru, 120 g 120g 40| ke 11,38 13,54 453,20 86,49 541,69
23 |Syr tvrdy prirodny zrejuci syr polotuény 30% tuku v susine, 250 g 1 kg 15| kg 8,27 9,84 124,05 23,57 147,62
24 |Syr tvrdy prirodny zrejuci syr plnotuény 45% tuku v susine, 250 g 1 kg 100| kg 8,27 9,84 827,00 157,13 984,13
. Syr s modrou alebo zelenou plesiiou— susina min. 48 %,
25 |Syr Niva tuk v susine min. 50 %, balenie 115 g /NIVA/ 115¢g 4 ke 7,48 8,90 29,92 3,68 35,60
Syr Riccotta 200 g, 250 g Ricotta je srvatkovy syr
26 |Syr Riccotta vyrobeny z ov¢ieho mlieka (alebo kravského, kozieho, 200 g 10 kg 5,56 6,62 55,60 10,56 66,16
alebo talianskeho byvola). Obsah tuku 13%
Syr Mozzarrella 100 g, 125 g Mozzarella je Cerstvy,
mikky syr z talianskej Kampanie. ZloZenie: pasterizované
27 |Syr Mozzarella mlicko, sof', mikrobialne syridlo, mlie¢ne kultiry. Obsah 100 ¢ 10] ke 8,03 9,56 80,30 15,26 95,56
tuku v suSine: 44%
Syr Cottage biely, 180 g, 200 g Rajo /mlieko, smotana,
28 [Syr Cottage jedla sol’ (najviac 1,5 %), mliekarenska a probioticka 180 g 10| kg 4,98 5,93 49,80 9,46 59,26
kultira Bifidobacterium lactis/
29 |Syr parmezan Syr parmezanového typu je minimalne 1 rok zrejici syr 180 g 3| kg 16,54 19,68 49,62 9,43 59,05
Mascarpone jemne krémovy tuény smotanovy cerstvy syr
30 |Mascarpone s podielom 80 percent tuku. Obvykle sa vyraba v 250 g 25| kg 8,27 9,84 206,75 39,28 246,03
Taliansku v oblasti okolo Lodi, 250,500 gr+
31 [Tvaroh mikky Tvaroh mékky, jemny, tucny,, termizovany. Tuk v susine: 50( kg 3,33 3,96 166,50 31,64 198,14
min. 9 % hm. Obsah susiny: min. 22 % hm. /Tami, Olma/ 250 g




So6jovy tofu syr lahodkovy — bez konzervacnych latok, bez

32 |Tofu cholesterolu, vysoky obsah bielkovin, vakuovo baleny, 1 kg 10 kg 495 5,89 49,50 9,41 58,91
balenie 180g
So6jovy tofu syr biely — bez konzervacnych latok, bez
33 |Tofu biele cholesterolu, vysoky obsah bielkovin, vakuovo baleny, 1 kg 10 kg 3,68 4,38 36,80 6,99 43,79
balenie 180g
, Tvaroh jemny hrudkovy — susina min. 23 %, tuk v suSine
34 |Tvaroh hrudkovy min. 8 %, obsah tuku min. 2.5 %, balenie 3 ke 3kg 15| kg 3,64 4,33 54,60 10,37 64,97
e Tvaroh jemny hrudkovy — susina min. 23 %, tuk v suSine
35 |Tvaroh mikky min, § %, obsah tuku min. 2.5 %, balenie 250 g RAJO 250 g 100 kg 4,63 5,51 463,00 87,97 550,97
— — - S -
36 |Hera Hera . rastlinna tukova natierka (70%) na pecenie a 5| ke 4,47 532 2235 425 26.60
varenie 250 gr 250 g
37 [Mast Mast bravéové skvarend JAV 250 g, 500 g Zivocisny tuk 250 g 3| ke 3,20 3.81 9,60 1,82 11,42
38 |Bryndza Liptov plnotuénd, ovef hrudkovy syr, kravsky hrudkovy syr, tuk v 125g 40| ke 1241 14,77 496,40 94,32 590,72
suSine min 70 %
> Cerstvé drozdie — balenie 42 g (1balenie 42 g/ 24 ks v
39 |Drozdie baleni) FALA £2¢ 15| kg 6,81 8,10 102,15 19,41 121,56
Vajcia-Cerstve slepacie, vel'kost' L 55/60 g/ks, Skrupiny
Cisté neporusené, oznacené kodom na vajicku, preverené
40 |Vajcia (SK) veterinarnou kontrolou, po 30 ks v prelozkach, minimalna ks 3500| ks 0,21 0,25 735,00 139,65 874,65
trvanlivost’ 21 dni od dodania tovaru, z podstielkového
chovu
Spolu 19% DPH 5015,69 952,98 5 968,67
SPOLU 14 863,49| 1 445,37 16 308,86

VSetky jednotkové ceny zaokrihli uchiadzac na 2 desatinné miesta. Ak uchadzac predloZi cenu na viac ako urceny pocet desatinnych miest, bude jeho cena zaokriithlena

v zmysle v§eobecnych platnych pravidiel o zaokrihlovani (t.j. od €islice 5 - vratane sa bude zaokriuhl’ovat’ smerom nahor). Uvedena podmienka sa vzt'ahuje na uchadza¢om

zadavané jednotkové ceny, celkové ceny na polozky a celkovi cenu za predmet zakazky.

Min. poziadavky:

Poziadavky na mlieko:
- pasterizované mlieko
- vyzadujeme dodavku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyznacenej na dodanom tovare neuplynula viac ako 1/5

Poziadavky na mliecne vyrobky:




- syry bez rastlinnych tukov, farbiv, konzervacnych latok a inych prisad
- jogurty a kyslomlie¢ne vyrobky - min. 10 na 6 variabilnych mlie¢nych baktérii probiotického charakteru v 1 ml, byt bez zahustovadiel, syntet. farbiv, arom a konzervac. latok

- ochutené mlieko a fermentované mlie¢ne vyrobky - min. 90 % mlie¢nej zlozky a max. 7 % cukru alebo medu, bez zahustovadiel, syntetickych farbiv, arom a konzerva¢nych latok
- vyZadujeme dodavku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyznacenej na dodanom Tovare neuplynula viac ako 1/5

Vajcia - vysledovatelny povod:
- na dodacom liste vajec okrem povinnych udajov musi byt uvedené tradné schvalovacie ¢islo, ndzov prevadzky, veterinarne Cislo prevadzky, krajina pdvodu, trieda kvality,

hmotnostna skupina, datum minimalnej trvanlivosti, rozliSovacie ¢islo
- vajcia pochadzajuce zo schvalenych a kontrolovanych chovov sliepok z vol'ného vybehu, kfmenych prirodnym krmivom s obsahom karotenoidov/uvedené na dodacom liste/

- vyzadujeme dodavku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyznacenej na dodanom tovare neuplynula viac ako 1/7 (dodanie Cerstvych vajec nie starSich ako 4 dni).

Vypracovala: Margita Murckova, vedtica Skolskej jedalne

Vo Zvolene, dia 03. marca 2025
Ing. Milo$ Kriho
konatel’ spolo¢nosti
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